


FICHA
TÉCNICA

2021Cosecha

Garnacha Blanca & MacabeoVariedades
NO 02

Fermentación en depósitos de inox 
durante 20 días a temperatura 
controlada de 16oC. Crianza sobre lías 
entre 1 y 2 meses.

Elaboración
NO 05

INFLUENCIA
WINES
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White Wine
Forever Yong

Denominción de
Origen Terra Alta

Color amarillo pajizo, claro limpio y 
brillante. En nariz aromas a fruta 
blanca, notas florales y cítricas en 
equilibrio. En boca se muestra como un 
vino elegante, suave y con volumen. 
Goloso y fresco.

Nota de Cata

NO 06

Perfecto para acompañar pastas con 
salsas cremosas, arroces y todo tipo de 
pescado y marisco.

Se recomienda servir a una 
temperatura de entre 10 y 12ºC.

Maridaje
NO 07

Viñedos de más de 50 años.Viñedos
NO 04

13,5% vol.Grado alc.
NO 03

Blanco con D.O. TERRA ALTATipo de Vino
NO 01
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INFLUENCIA
Denominción de
Origen Terra Alta

1,18 KG.Peso de la Botella
NO 01

120 x 80 x 14,5 cm.Medidas Pallet EUR
NO 03

702 BotellasBotellas POR Pallet
NO 04

13 cajas/piso  x 9 alturas
117 Cajas por Pallet 

Peso DEL Pallet

NO 06

Altura Pallet
NO 07

30 x 24 x 15 CMMedidas de la Caja
NO 02

Cajas por Pallet
NO 05

840 Kilos

157 cm.


